gc&le/Jeanne/ cﬁq)w Légende : @ REGIONAL
a Saint-fimand-Les-Eaux
Menus duw 6 Janvier, aw 07 Mars 2025

lundi 06 janvier

mardi 07 janvier

Pour consulter les menus
et les informations
de votre restaurant
sur votre mobile,
flashez ce QR CODE !
jeudi 09 janvier vendredi 10 janvier lundi 03 février mardi 04 février jeudi 06 février vendredi 07 février
- FRIAND AU FROMAGE
PATE EN CROUTE FILET DE COLIN PANE
FILET DE MERLU BLE
CORDO SOUPE A L'OIGNG SAUCE AU CITRON SA'—;ETEEQ"EL\PEPRE'-SETSO DE ok BUTTERNUT ROTI
RDON BLEU FRIAND AU FROMAGE UPE AL OIGNON ECRASE DE POTAGE DENDIVES u ., SELERIRAVE CREPE AU SUCRE
DE DINDE BOULETTES POMMES DE TERRE BOEUF BOURGUIGNON REMOULADE AU CURRY
MACARONI . A L'AGNEAU CORDON BLEU DE DINDE POMMES DE TERRE
EMMENTAL RAPE RIZ CREOLE SEMOULE FONDUE DE POIREAUX COUDES RAYES RISSOLEES
BUTTERNUT ROTI i GALETTES DES ROIS BRUNOISE DE LEGUMES ; |
] FROMAGE FRUIT DE SAISON SALSIFIS A LA TOMATE RIZ AU LAIT LEGUMES BATAVIA ?
ECLAIR AU CHOCOLAT YAOURT A LA VANILLE DU BOURGUIGNON YAOURT NATURE g
FRUIT DE SAISON
lundi 13 janvier mardi 14 janvier jeudi 16 janvier vendredi 17 janvier
CHOU CHINOIS AU
FROMAGE BLANC POTAGE AUX POIREAUX | NEMS DE LEGUMES SALADE
JAMBON BRAISE A LA PROVENGALE TARTIFLETTE STRASBOURGEOISE
POMMES DE TERRE BOULGOUR SALADE VERTE BEIGNET DE COLIN
VAPEUR HARICOTS BEURRE VINAIGRETTE RIZ PILAF
CHOU FLEUR ALAIL CAKE CAROTTES FAGON VICHY
AU GRATIN AU FROMAGE BLANC
FRUIT DE SAISON MOUSSE AU CHOCOLAT

SALADE DE FRUITS

lundi 20 janvier mardi 21 janvier

jeudi 23 janvier

vendredi 24 janvier

lundi 24 février

mardi 25 février jeudi 27 février vendredi 28 février
BETTERAVES RADIS SALADE VERTE -
POTAGE AU POTIRON TAJINE DE BOULES AUX DES DEMMENTAL | POTAGE SAINT GERMAIN = VELOUTE DE POIREAUX
VINAIGRETTE CROISILLON DUBARRY SAUTE DE BOEUF CALAMARS A L'AGNEA! ROTI DE DINDE FILET DE HOKI
NUGGETS DE POULET U u A LA ROMAINE u .
FRITES FRAICHES POMMES DE TERRE SAUCE TARTARE ) SEMOULE AU MAROILLES FRITES FRAICHES SAUCE AURORE
PENNE SALADE VERTE VAPEUR RIZ PILAE LEGUMES DU COUSCOUS BLE SALADE VERTE _ MACARONI
FONDUE DE POIVRONS R AU LAIT PETITS POIS AU JUS FONDUE D'EPINARDS GOUDA OU EDAM CHOU FLEUR ET VINAIGRETTE POELEE DE CAROTTES
FRUIT DE SAISON GATEAU AU YAOURT SUISSES SUCRES LIEGEOIS VANILLE AU PAPRIKA FLAN CARAMEL YAOURT AROMATISE
YAOURT AUX FRUITS
lundi 27 janvier mardi 28 janvier jeudi 30 janvier vendredi 31 janvier lundi 03 mars mardi 04 mars jeudi 06 mars vendredi 07 mars
-~
%S?n ACCRAS DE MORUE
r-wﬂ’” POULET OEUF MIMOSA )
PECHE AU THON \ 4 FA(;gII; :LVIIEAEFRIAL BRANPDGEJEEDEECOLIN SALEP_I\_D\ﬁ '5)5 LEI;_'II:_III__IIE_ES CAKEA AUT( LIEGDUEMES BETTERAVES VINAIGRETTE
BOULETTES AU VEAU R G SAUCISS COUSCOUS AU POULET
SEMOULE . POELEE CHINOISE POMMES DE TERRE . POULET TANDOORI STRASBOURG SEMOULE
. POTAGE ENGAGE SALADE DE FRUITS SALADE VERTE POTAGE ENGAGE AUX BOULGOUR POTATOES AU PAPRIKA .
CAROTTES BRAISEES VINAIGRETTE CAROTTES HARICOTS VERTS AL'AIL | PETITS POIS CAROTTES | -EGUMES DU COUSCOUS
YAOURT AUX FRUITS ; . COMPOTE DE POMMES
PUDDING FLAN A LA VANILLE SUISSES SUCRES
_ BATAVIA AU CHOCOLAT SALADE VERTE
ILE FLOTTANTE ET VINAIGRETTE
ET CREME ANGLAISE BANANE AU CARAMEL
Les produits régionaux sont proposés sous réserve de disponibilité des approvisionnements.
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