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lundi 06 novembre mardi 07 novembre

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE
CARBONARA

MACARONI
EMMENTAL RAPE
COMPOTE DE POMMES

lundi 13 novembre mardi 14 novembre

ESCALOPE DE DINDE AU JUS CELERI VINAIGRETTE

RIZ CREOLE ROTI DE PORC AU JUS
JULIENNE DE LEGUMES BOULGOUR TOMATE
FROMAGE HARICOTS BEURRE
CREME DESSERT PERSILLES
AU CHOCOLAT YAOURT AUX FRUITS
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lundi 20 novembre mardi 21 novembre

©
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SAUCISSON A L'AlL
AIGUILLETTES DE VOLAILLE
RIZ BLANC
PETITS POIS CAROTTES
TARTE AUX POMMES
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lundi 27 novembre mardi 28 novembre

CAROTTES RAPEES
AU CITRON
ROUGAIL DE SAUCISSES
EBLY SAUCE TOMATE
NAVETS GLACES
SUISSES AUX FRUITS

conception CréApi

jeudi 09 novembre

VELOUTE D'ASPERGES
SAUTE DE PORC
A LAMOUTARDE
AUX HERBES
ECRASE
DE POMMES DE TERRE
PETITS POIS
FRUIT DE SAISON

jeudi 16 novembre

jeudi 23 novembre

ANIMATION : LES ETATS UNIS

CHEESEBURGER
POMMES RISSOLEES
FROMAGE
BROWNIE
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ETATS-UNIS

jeudi 30 novembre

JAMBON BLANC
FRITES
SALADE
FROMAGE
CROISILLON AL'ABRICOT

Les produits régionaux sont proposés sous réserve de disponibilité des approvisionnements.

OEUF DUR SAUCE COCKTAIL

FLAN NAPPE AU CARAMEL

vendredi 10 novembre lundi 04 décembre mardi 05 décembre jeudi 07 décembre

VELOUTE DE POTIRON MACEDOINE DE LEGUMES

FILET DE MERLU

TARTIFLETTE A LA MAYONNAISE
SAUCEEBE\'(TRON POMMES DE TERRE VAPEUR DAUBE DE BOEUF
SALADE VERTE VINAIGRETTE TORTI
PO O X FROMAGE BLANC  FROMAGE
AU SUCRE LIEGEOIS A LA VANILLE

lundi 11 décembre mardi 12 décembre

jeudi 14 décembre
REPAS DE NOEL

vendredi 17 novembre

CREPE AU FROMAGE POTAGE D'ENDIVES
COLOMBO DE POISSON SAUCISSE FUMEE
PUREE DE RIZ
POMMES DE TERRE CAROTTES AUX OIGNONS
BROCOLIS BRAISES FROMAGE .
FRUIT DE SAISON YAOURT AUX FRUITS MIXES

Le Jeudi 14 Décembre

vendredi 24 novembre lundi 18 décembre mardi 19 décembre jeudi 21 décembre

VELOUTE DE CAROTTES POTAGE DUBARRY
'Xﬁi"ég:‘ifgfgg SAUTE DE BOEUF SAUCISSE KNACK
AT A LA MOUTARDE POTATOES AU PAPRIKA
POMMES DE TERRE JULIENNE DE LEGUMES
SAUCE AURORE
o JURORE FONDANTES FROMAGE
Rl I HARICOTS A LA TOMATE YAOURT A BOIRE
FLAN AU CARAMEL A LA FRAISE

vendredi 01 décembre

FILET DE MERLU
SAUCE CREME
SEMOULE
RATATOUILLE HIVERNALE
(BUTTERNUT,CAROTTES
ET CHAMPIGNONS)
FROMAGE
CREME DESSERT
AU CHOCOLAT

000

7ipi Restauration
vous souhaile un Joyeux Noél

Api Restauration - Cuisiniers du Hainaut - Parc d'activités de la vallée de I'Ecaillon - 59224 THIANT
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Pour consulter les menus
et les informations
de votre restaurant

sur votre mobile,
flashez ce QR CODE !

vendredi 08 décembre

SALADE DE RIZ, MAIS
ET CIBOULETTE
FRICASSEE DE POISSON
GRATINEE
PUREE GRATINEE
HARICOTS VERTS
FROMAGE
MOUSSE AUX SPECULOOS

vendredi 15 décembre

PATE DE CAMPAGNE
BRANDADE DE POISSON
SALADE
COMPOTE

vendredi 22 décembre

BETTERAVES VINAIGRETTE
ESCALOPE VIENNOISE
PUREE DE
POMMES DE TERRE
FONDUE DE POIREAUX
GATEAU MARBRE
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