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lundi 4 janvier mardi 5 janvier jeudi 7 janvier vendredi 8 janvier lundi 1 février mardi 2 février jeudi 4 février vendredi 5 février 

lundi 11 janvier mardi 12 janvier jeudi 14 janvier vendredi 15 janvier lundi 8 février mardi 9 février jeudi 11 février vendredi 12 février 

lundi 18 janvier mardi 19 janvier jeudi 21 janvier vendredi 22 janvier lundi 15 février mardi 16 février jeudi 18 février vendredi 19 février 

lundi 25 janvier mardi 26 janvier jeudi 28 janvier vendredi 29 janvier 

CHAMPIGNONS AUX POIRES

ET AU ROQUEFORT

 SAUTÉ DE PORC

AU PAIN D'ÉPICES

 POMMES NOISETTES

 SALADE D'ENDIVES 

 FROMAGE BLANC

AU SUCRE

MACÉDOINE

DE LÉGUMES

SAUCE COCKTAIL

POISSON PANÉ

À LA TOMATE

RISOTTO

DE BLÉ AUX

CHAMPIGNONS

CREPE AU SUCRE

CAROTTES RAPÉES

AUX RAISINS

 BŒUF

À LA MEDITERRANEENNE

 RIZ PILAF

 ÉPINARDS À L'AIL

 YAOURT AROMATISE

PIZZA AU FROMAGE

 FILET DE COLIN

SAUCE ANETH

 POMMES DE TERRE

GRENAILLES AU BEURRE

 GRATIN DE CHOU FLEUR 

 ANANAS AU SIROP

PÂTÉ EN CROUTE 

ET CORNICHONS

CHIPOLATA GRILLEE

 POMMES DE TERRE 

À L'AIL

 HARICOTS BLANCS 

À LA TOMATE 

 YAOURT NATURE SUCRE

ROULADE AUX OLIVES

ET CONDIMENTS

 AIGUILLETTES DE DINDE

AUX CHAMPIGNONS

DE PARIS

PUREE

 YAOURT AROMATISÉ

SALADE

DE HARICOTS VERTS

 OMELETTE AU FROMAGE

 CŒUR DE BLÉ

 GRATIN DE BROCOLIS

À L'EMMENTAL

 CLÉMENTINES

CÉLERI AUX RAISINS

 RÔTI DE PORC

À LA DIJONNAISE

 POMMES CROQUETTES

 SALADE

 COMPOTE 

POMMES - POIRES

CAROTTES RAPÉES

AU GOUDA

 WATERZOÏ DE SAUMON

ET SES LEGUMES

 PENNE

 COOKIES AUX PÉPITES

DE CHOCOLAT

DUO DE CRUDITES

 TORTILLA FROMAGE

ET POMMES DE TERRE

FEUILLE DE CHÊNE

 ECLAIR AU CHOCOLAT

ŒUF DUR AU PAPRIKA

 ESCALOPE DE DINDE

AU LAIT DE COCO 

ET CIBOULETTE

 COQUILLETTES

 SALSIFIS À LA CRÈME

 POMME DE L'AVESNOIS

SALADE COLESLAW

 TORTELLINI

 EPINARDS ET RICOTTA

 PORT SALUT

 ANANAS

ALLUMETTES AU FROMAGE

 CARBONADE FLAMANDE

 POMMES SAUTÉES

 SALADE

 LIÉGEOIS À LA VANILLE

SOUPE À L'OIGNON

 POISSON PANÉ

SAUCE TARTARE

 RIZ A LA TOMATE

 CAROTTES A LA CREME

 GALETTE DES ROIS

SAUCISSON A L'AIL

ET CORNICHONS

PAELLA AU POULET

 KIWI

SALADE COMPOSEE

AUX AGRUMES

 BOULETTES DE SOJA

A LA TOMATE

 MINI FARFALLE

 DUO DE CAROTTES

 MOUSSE AU CHOCOLAT

AU LAIT

QUICHE AUX POIREAUX

 SAUTÉ DE DINDE

AUX ÉPICES ITALIENNES

 SEMOULE

 RATATOUILLE

 BANANE

ABRICOT AU SURIMI

SAUTE DE BŒUF

AUX OLIVES

 POMMES DE TERRE

À L'AIL

 CAROTTES

À LA CIBOULETTE 

 MANDARINES

CHOU ROUGE AUX POMMES

 CHIPOLATA AUX HERBES

 PURÉE GRATINÉE

 HARICOTS BEURRE

À L'ÉCHALOTE

 TARTE AU FLAN

CAROTTES RAPÉES

À LA MIMOLETTE

 CROUSTI AU FROMAGE

 POMMES PINS

 SALADE

 CRÈME DESSERT

À LA VANILLE

QUICHE LORRAINE

 FILET DE MERLU

AU CURRY

 SEMOULE

 POÊLÉE DE LÉGUMES

À LA BASQUAISE

 YAOURT VELOUTE

AUX FRUITS

CÉLERI MAYONNAISE

 ESCALOPE VIENNOISE

POMMES DE TERRE

AUX OIGNONS

 SALADE

 BEIGNET AUX POMMES

POTAGE DE LÉGUMES

 OMELETTE

À LA CIBOULETTE

 MINI FARFALLE

 AUBERGINES

À LA PROVENÇALE

 RIZ AU LAIT

SALADE

DE HARICOTS BLANCS

À LA TOMATE

 FILET DE MERLU

À LA NORMANDE

 RIZ

 POÊLÉE DE LÉGUMES

 COMPOTE 

POMMES-BANANE

ŒUF DUR MAYONNAISE

 PIZZA AU FROMAGE

 SALADE

CREME PRALINEE

ANIMATION CH'TI
MACÉDOINE 

DE LÉGUMES MIMOSA

 FILET DE POISSON 

MEUNIÈRE

SAUCE COCKTAIL

 CŒUR DE BLÉ 

 JULIENNE DE LÉGUMES

 TARTE AU CHOCOLAT

ROSETTE ET CONDIMENTS

 SAUTE DE PORC

A LA BASQUAISE

SEMOULE 

 FRUIT DE SAISON

ECOLE PRIMAIRE NOTRE DAME DES ANGES 

Légende : 
BIO  

PRODUIT REGIONAL 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

Menus du 4 Janvier au 19 Février 2021 

MENU VEGETARIEN  

DESSERT DU CHEF 

Vos repas sont cuisinés chaque jour  

par votre chef API,  

et son équipe !  

Retrouvez dans votre restaurant, en plus du menu du jour, un buffet d’entrées (crudités, charcuteries, entrées chaudes..) et de desserts (yaourts variés, pâtisseries, corbeille de fruits, …) 


