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COLLEGE ET LYCEE 
NOTRE DAME DES ANGES 

Légende : 

Elu par les enfants Sans viande Nouveau 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. 

Menus du  9 Mars au 15  Mai 2020 PRODUIT LOCAL 

MENU VEGETARIEN 

PÂTISSERIE DU CHEF 

lundi 09 mars mardi 10 mars jeudi 12 mars vendredi 13 mars lundi 06 avril mardi 07 avril jeudi 09 avril vendredi 10 avril

lundi 16 mars mardi 17 mars jeudi 19 mars vendredi 20 mars lundi 27 avril mardi 28 avril jeudi 30 avril vendredi 01 mai

lundi 23 mars mardi 24 mars jeudi 26 mars vendredi 27 mars lundi 04 mai mardi 05 mai jeudi 07 mai vendredi 08 mai

lundi 30 mars mardi 31 mars jeudi 02 avril vendredi 03 avril lundi 11 mai mardi 12 mai jeudi 14 mai vendredi 15 mai

DUO DE CHARCUTERIES

MARMITE DE POISSON

AUX CHAMPIGNONS

OU CŒUR DE BLE

A LA PAYSANNE

FRUIT DE SAISON

VELOUTE DE CAROTTES

SAUTE DE BŒUF

A LA BOURGUIGNONNE

OU NUGGETS DE VOLAILLE

POMMES RISSOLEES

SALADE

ECLAIR AU CAFE

FERIE

CAROTTES PERSILLEES

FILET DE LIEU MEUNIERE

SAUCE COCKTAIL 

OU SAUTE DE DINDE

A L'ANANAS

RIZ AUX OIGNONS

BROCOLIS GRATINES

MOUSSE AU CHOCOLAT

AU LAIT

CELERI AU GOUDA

ET RAISINS

FILET DE POISSON PANE

SAUCE TARTARE

OU SAUTE DE DINDE

VALLEE D'AUGE

POMMES DE TERRE A L'AIL

CAROTTES A LA CIBOULETTE

DONUTS

SOUPE DE POIREAUX

GALETTE VEGETALE

OU PALETTE A LA DIABLE

POMMES VAPEUR

POELEE DE LEGUMES

TARTE AU CHOCOLAT

ENDIVES AUX POMMES

SAUTE DE PORC

A LA DIJONNAISE

OU FEUILLETE HOT DOG

DUO DE PUREES DE

POMMES DE TERRE

ET CAROTTES

PETITS SUISSES FRUITES

SALADE MEXICAINE

FILET DE COLIN

SAUCE HOLLANDAISE

 OU STEAK DU FROMAGER

CŒUR DE BLE AU CURCUMA

GRATIN DE CHOU FLEUR

YAOURT AROMATISE

VELOUTE D'ASPERGES

CHILI VEGETARIEN

 OU AIGUILLETTES

DE POULET ROTIES

RISOTTO DE LEGUMES

FROMAGE

HARICOTS VERTS

A LA VINAIGRETTE

OMELETTE

OU BOULES D'AGNEAU

AU CURCUMA

SEMOULE

NAVETS CARAMELISES

AU MIEL 

FROMAGE

CŒURS D'ARTICHAUT

A LA VINAIGRETTE

POULET BASQUAISE

OU RÔTI DE PORC AU THYM

RIZ BLANC

BASQUAISE DE LEGUMES

FROMAGE BLANC

 A LA CASSONADE

MACEDOINE

A LA MAYONNAISE

ROTI DE DINDE A L'ESTRAGON 

OU PAUPIETTE DE VEAU

RIZ AUX DES DE CAROTTES

YAOURT NATURE SUCRE

BETTERAVES

A LA VINAIGRETTE D'AIL

 FEUILLETE AU CHEVRE

OU BOULES D'AGNEAU

AU PAPRIKA

SEMOULE

RATATOUILLE

FRUIT DE SAISON

DUO DE ROSETTE

ET CERVELAS

CURRY DE BŒUF

OU COURGETTE FARCIE

PUREE DE LEGUMES

GAUFRE AU SUCRE

FERIE

ANIMATION CH'TI

SALADE DE RADIS

CARBONADE

 FLAMANDE

POMMES SAUTEES

SALADE DU NORD

TARTE AU SUCRE

RAÏTA DE CONCOMBRES

 HACHIS PARMENTIER

OU FLAMMEKUESCHE

SALADE

RONDELE AIL ET FINES 

HERBES

SOUPE AUX VERMICELLES

JAMBON OU

 EMINCE DE DINDE A LA 

CREME

POMMES NOISETTES

FONDUE D'ENDIVES

COOKIES AUX PEPITES

DE CHOCOLAT

CAROTTES AU CITRON

PEPITES DE COLIN 

AUX 3 CEREALES 

OU JAMBALAYA AU POULET

RIZ JAUNE

EPINARDS A LA BECHAMEL

FRUIT DE SAISON

SALADE D'AGRUMES

TORTELLINI 

RICOTTA EPINARDS

OU STEAK HACHE

AUX EPICES MEXICAINES

COUDES RAYES

PETITS SUISSES AUX FRUITS

ROULADE AUX OLIVES

ET CONDIMENTS

ESCALOPE DE DINDE

A LA JURASSIENNE

OU FEUILLETE AU SAUMON

PENNE RIGATE

CAMEMBERT

BETTERAVES A LA BULGARE

CHEESEBURGER

OU SAUCISSES KNACK

POTATOES

BATAVIA ET VINAIGRETTE

POMME

BETTERAVES A LA FETA

SAUTE DE PORC

SAUCE CHARCUTIERE

OU TOMATES FARCIES

RIZ FACON PILAF

TARTE AUX POMMES

MACEDOINE DE LEGUMES

AU PERSIL

BOUCHEE A LA REINE 

VEGETARIENNE 

OU FRICADELLE 

ET SA SAUCE BARBECUE

POMMES SAUTEES

SALADE

MIMOLETTE

SALADE DE RIZ AU THON

ROTI DE PORC

A LA PROVENCALE

OU ESCALOPE DE DINDE

AUX HERBES

PUREE DE POMMES DE TERRE

CHAMPIGNONS

AUX ECHALOTES

ECLAIR AU  CHOCOLAT

ALLUMETTE AU FROMAGE

GRATIN DE PÂTES

AUX LEGUMES 

OU NORMANDIN DE VEAU 

SAUCE MILANAISE

TORSADES

JULIENNE DE LEGUMES

ANANAS

ŒUFS DURS

A LA MAYONNAISE

BOLOGNAISE

OU AIGUILLETTES DE POULET 

AUX ASPERGES

FARFALLE

FROMAGE RAPE

BANANE

SALADE DE LENTILLES

A LA VINAIGRETTE

PIZZA AUX TROIS FROMAGES

ET SA SALADE 

OU CORDON BLEU

TORSADES

BRUNOISE DE LEGUMES

AU THYM

PASTEQUE

POTAGE CULTIVATEUR

TORTILLAS

AUX POMMES DE TERRE

OU TARTIFLETTE

POMMES PERSILLEES

EMINCE DE POIREAUX

TOMME BLANCHE

ABRICOTS AUX AMANDES 

TORREFIEES

PATE EN CROUTE

ET CORNICHONS

ESCALOPE DE DINDE

AUX EPICES ITALIENNES OU 

BOULES DE BŒUF MARENGO

COQUILLETTES AU BEURRE

FROMAGE FRAIS

YAOURT AROMATISE

SALADE DE CHOU FLEUR ET 

POMMES DE TERRE

BŒUF A LA HONGROISE

OU ROUGAIL DE  SAUCISSES

RIZ AUX PETITS LEGUMES

LIEGEOIS CHOCOLAT

QUICHE AU FROMAGE

WATERZOÏ DE SAUMON

OU MERGUEZ GRILLEES

SEMOULE

FLAN DE LEGUMES

FROMAGE BLANC

AUX FRUITS ROUGES

Retrouvez dans votre restaurant, en plus du menu du jour, un buffet d’entrées (crudités, charcuteries, entrées chaudes..) 

et de desserts (yaourts variés, pâtisseries, corbeille de fruits, …) 

Vos repas sont cuisinés chaque jour par Valérie et Fatima, vos chefs API et leur équipe !  


