


Légende : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

PRODUIT LOCAL 

Elu par les enfants 

BIO  PRODUIT REGIONAL 

Sans viande Nouveau 

Retrouvez dans votre restaurant, en plus du menu du jour, un buffet d’entrées (crudités, charcuteries, entrées chaudes..) et de desserts (yaourts variés, pâtisseries, corbeille de fruits, …) 

lundi 13 mai mardi 14 mai jeudi 16 mai vendredi 17 mai lundi 10 juin mardi 11 juin jeudi 13 juin vendredi 14 juin

lundi 20 mai mardi 21 mai jeudi 23 mai vendredi 24 mai lundi 17 juin mardi 18 juin jeudi 20 juin vendredi 21 juin

lundi 27 mai mardi 28 mai jeudi 30 mai vendredi 31 mai lundi 24 juin mardi 25 juin jeudi 27 juin vendredi 28 juin

lundi 03 juin mardi 04 juin jeudi 06 juin vendredi 07 juin lundi 01 juillet mardi 02 juillet jeudi 04 juillet vendredi 05 juillet

OEUF MAYONNAISE

FILET DE POISSON 

MEUNIERE

ET SON CITRON

SALADE DE RIZ

ECLAIR AU CHOCOLAT

PIZZA AU FROMAGE

RÔTI DE PORC

A L'ANANAS

PUREE GRATINEE

PETITS POIS CAROTTES

FRUIT DE SAISON

SALADE DE TOMATES

AIGUILLETTES DE POULET

SAUCE AUX ASPERGES

PUREE

DUO DE HARICOTS

MOUSSE AU CHOCOLAT

PERLES DE PÂTES

AUX DES DE FROMAGE

FILET DE COLIN

A LA GRENOBLOISE

SEMOULE

NAVETS BRAISES AU MIEL

FRUIT DE SAISON

LUNDI DE PENTECÔTE

CELERI REMOULADE

ESCALOPE DE VOLAILLE

TANDOORI

RIZ AUX CHAMPIGNONS

FROMAGE BLANC SUCRE

QUICHE AU POIREAUX

ROUGAIL DE SAUCISSE

MINI FARFALLE

TIAN DE LEGUMES

PASTEQUE

MELON

FILET DE MERLU

A LA VANILLE

POMMES DE TERRE

BOUQUETIERE

DE LEGUMES

FONDANT AU CHOCOLAT

MARMITTE DU PÊCHEUR

RISOTTO CREMEUX

TOMATE RÔTIE

EMMENTAL

TARTE AU FLAN

PONT

CHAMPIGNONS

A LA BULGARE

COQUILLETTES

SAUCE BOLOGNAISE

FROMAGE RÂPE

CREME DESSERT VANILLE

EMINCE DE DINDE

FACON LOUISIANE

POMMES RISSOLEES

SCAROLE

SAMOS

NECTARINE

CONCOMBRES

A LA CREME

BROCHETTE DE POISSON 

SAUCE DIEPPOISE

RIZ A UX PETITS LEGUMES

BEIGNET AU CHOCOLAT

ESCALOPE VIENNOISE

SEMOULE

COURGETTES AU PARIKA

CHANTENEIGE

PASTEQUE

TOMATES

A LA CIBOULETTE

JAMBON BLANC

SALADE DE POMMES

DE TERRE COMPOSEE

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

FLAMMEKUESCHE

BOULES DE BŒUF

A LA PROVENCALE

SPAGHETTI

ABRICOTS

MACEDOINE DE LEGUMES

TORTELLINI AU BŒUF

ET COULIS DE TOMATES

COMPOTE DE FRUITS

BOUILLON

AUX VERMICELLES

CHEESEBURGER

POMMES PINS

SALADE

YAOURT AROMATISE

AUX FRUITS

FILET DE COLIN 

AU LAIT DE COCO

RIZ

BROCOLIS GRATINES

GOUDA

CHEESECAKE AU CITRON

TAJINE D'AGNEAU

AUX FRUITS SECS

CŒUR DE BLE

POÊLEE DE LEGUMES

VACHE QUI RIT

BANANE

SALADE COMPOSEE

POULET BASQUAISE

POMMES NOISETTES

SCAROLE

PETITS SUISSES FRUITES

PIZZA AU FROMAGE

BŒUF BOURGUIGNON

PENNE

BRUNOISE DE LEGUMES

COMPOTE DE POMMES

CAROTTES RÂPEES 

VINAIGRETTE

BŒUF A LA 

MEDITERRANEENNE

TORTI

CAMEMBERT

SALADE DE BETTERAVES

CUISSE DE POULET RÔTIE

SEMOULE

LEGUMES DU BOUILLON

MOUSSE AU CITRON

FOND D'ARTICHAUT 

VINAIGRETTE

BEIGNETS DE POISSON 

SAUCE KETCHUP

RIZ CREOLE

FONDUE DE POIREAUX

CLAFOUTIS AUX CERISES

SALADE DE BLE

PALETTE A LA DIABLE

POMMES VAPEUR

HARICOTS BLANCS

A LA TOMATE

COCKTAIL DE FRUITS

SALADE DE RADIS RÂPES

CHILI CON CARNE

RIZ

COOKIES MAISON

GOULASH

A LA HONGROISE

PUREE DE CAROTTES

ET POMMES DE TERRE

FROMAGE

AIL ET FINES HERBES

POIRE AU CHOCOLAT

REPAS DE LA

SEMAINE EUROPEENNE

DU DEVELOPPEMENT 

DURABLE

100 % LOCAL

CHOU FLEUR PERSILLE

STEAK HACHE DE VEAU

SAUCE BRUNE

POMMES SAUTEES

SALADE

FRUIT DE SAISON

FEUILLETE AU FROMAGE

SAUCISSE DE VOLAILLE

POMMES VAPEUR

LENTILLES CUISINEES

FRAISES AU SUCRE

JEUDI DE L'ASCENSION


